Bédouille...

Dans un pays hanté et mystérieux vivait une sor-
ciére aux cheveux noirs appelée BEDOUILLE. Elle
était maladroite. Elle avail une qualiié et (rois
défauts : elle étail gourmande, grossiére, tricheuse et
prévoyante.

Bédouille voulait aller 4 Ia recherche d’un reméde
destiné a retrouver la jeunesse. Il se trouvait dans un
labyrinthe étrange. Le chemin lui avait été indiqué par
un vieux livre trouvé dans le creux d’un arbre.

Elle partit 4 I'aube. Aprés avoir traversé des jungles
sauvages, elle renconira par une journée nuageuse un
vieillard mourant de faim. Bédouille lui donna 4 man-
ger. Le vieillard la remercia et lui indigoa le chemin du
labyrinthe.

Au bout de plusieurs semaines d’aventure,
Bédouille arriva enfin au labyrinthe oa le reméde était
gardé par un dragon aveugle et monstrueux. Elle
peénétra discrétement mais fut surprise par des gardes.
Elle fut aidée par un vieillard venu 4 son secours et
finalement gagna.

Le dragon voulut s’emparer d’elle pour la manger ;
Bédouille se cacha, puis elle découvrit le reméde. Ils
quittérent le labyrinthe et rentrérent chez eux, A leur
retour on célébra leur exploit puis ils vécurent ensem-

\ ble.
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Classe verte

Partir en classe verte dés la ren-
frée, cela devient une classe rousse
aiex corleurs de Pautomne.

Les enseignants ont constaté que
cela a pour effet de souder irés vite
le groupe classe, de développer une
meilleure relation avec [Densei-
gnant et des liens plus éfroits avec
les enfants ; puis il reste ensuite la
possibilité pendant les mois a venir
d'exploiter au mieux ftous les
aoguis du sefour,

Souvent avancé, le projel de
partir t6t en début d’année scolaire
piutdr que d'attendre le dernier fri-
mesire, s'est concrétisé celte année
avec trois départs: ceux des
CE2/CM1 des classes de Dany et
Francoise du 6 au 10 ocfobre et
celui des CEl de la classe de
Liliane du 13 au I7 octobre.

Une orgie de cirque

Les CM1 de Nicole et les CM2 de
Liliane sont allés au cirque le
7 novembre & une séance spéciale
enregisirée par la T.V. avec des nume-
ros présentés par des grands cirques
comme ceux de Moscou, Fratellini,
Gruss et Plume. Les enfants ont parti-
culigrement apprécié les OURS acro-
bates du cirgue de Moscou et admiré
le jeune Stéphane GRUSS dans son
travail de jockey, voltigeur et jongleur
tout & la fois.

<4

Les trois groupes ont passé 6 jours
au Centre équesire et de loisirs « des
Fauvettes » 4 Neauples-le-Vieux dans
un merveilleux cadre avec un grand
parc, des terrains de jeux et surtout
chague jour une initiation au PONEY
en manége. Ce fut 'occasion de gran-
des joies mais aussi de guelgues
peurs...

Les CE1 de Liliane ont fait un tra-
vail de recherche sur le poney. Et
durant leur séjour, ils ont organisé un
marché avec acheteurs et vendeurs et
surtout utilisés de « vrais sous ».

Les marchandises : des bonbons et
des jouets.

Bientdt, ils rendront compte de
cette sortie & leurs parents gréce & un
montage audiovisuel en enregistrant
des commentaires sur leurs diapositi-
ves.

Balade d'automne...

Les C.P. de Simone sont sortis
pigue-niguer au Parc des Bruyeéres
« avec des bonbons et des chips » s
ont ramassé des chataignes et fait
des jeux. lls se sont bien amuses.

Des p’tits tigres au zoo...

Les MATERNELLES DE DENIS sur-
nommeées « LES TIGRES » ont fait une
visite au zoo de Vincennes. Cela
s'imposait !

Les 4 groupes constitués avaient
un travail d'observation a faire con-
cernant la fagon dont les animaux
mangent, boivent; voir comment ils
font leur toilette, remarguer les sales,
les propres, repérer les malades, les
vieux, les jeunes. « On a vu un vieil éle-
phant tout ride et puis un vrai chef éle-
phant avec des défenses roulées »
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ou classe rousse ?

Les CE2/CM1 de Dany ont fait des
cueillettes de champignons, de
I'observation & partir de leur récolte et
un travail d'etude qu'ils vont conti-
nuer en classe, chacun s'interressant
4 une espéce précise.

Les CE2ICM1 de Frangoise ont fait
des observations et un travail sur les
plantes. Certains ont constitué un
herbier. Aujourd’hui, ils continuent
cette étude par un travail approfondi
sur les feuilles, 'arbre, etc.

Séjours interessants et joyeux avec
des « veillées super », les enfants sont
revenus avec de trés chouettes souve-
nirs,

Tout cela devrait renforcer I'unité
du groupe classe selon les voeux des
enseignantes,

CHRISTOPHE J. (CE1)

Bien sir ils ont appris le nom de tou-
tes les espéces rencontrées et se sont
particuliégrement intéressé au tigre du
zoo. « [f était blessé, if avait du rouge
sur fa queue »,

Il v a eu des photos et des dessins
et des discussions engagées. « Com-
ment attrape-t-on les animaux pour
les mettre au zoo, comment les met-
on en cage ? »...
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SSOCIATION

ASSEMBLEE GENERALE
DES PARENTS DELEVES

EXTRAITS DU RAPPORT MORAL DU PRESIDENT

Aprés avoir, au cours de l'année
1884-1985, réfléchl sur les structures
de représentation des parents au sein
de I'Ecole, 'A.P.E. a concentré ses
énergies, cette année, sur un renfor
cement de I'animation de ces mémes
structures. Cette action s'est concré-
tisée de plusieurs fagons : par la res-
ponsabilisation d'un délégué de cha-
que niveau chargé de remonter au
bureau de I'A.P.E. les questions et
problémes émanant du Conseil de
niveau et par Panimation de réunions
de I'ensemble des délégués des trois
niveaux.

En outre, le Bureau a rencontré les
trois coordonnatrices de niveau, afin
d’examiner le type de problémes ren-
contrés dans les relations avec les
parents et de proposer quelques pis-
tes de réflexion pour I'avenir. Nous
avons également recu le Directeur de
lécole pour une confrontation des
points de vue sur la représentation
des parents par I'A.P.E.

En septembre dernier, nous avons
réuni, ici méme, 150 nouveaux
parents, afin de leur expliguer le rdle
de I'A.P.E. et le fonctionnement des
différentes structures de La Source.

Nous avons le sentiment d'avoir
progresse dans la recherche d'une
représentation adéquate des opinions
des parents, sans pour autant avoir
atteint tous nos objectifs dans ce
domaine. En particulier, force est de
constater que, dans les différentes
réunions et rencontres, nous ne mohbi-
lisons qu'une partie des volontés dis-
ponibles. || nous semble essentiel de
réitérer constament que cette école
est la votre, gu'elle ne peut évoluer
sans l'aide et sans les idées des
parents, mises en commun avec cel-
les des enseignants, des éléves et des
administrateurs.

Les personnes n'ayant pas de
temps & consacrer, de maniére perma-
nente, a I'ecole, peuvent participer &
une commission poncteelle réunie
pour traiter un probléme précis.

Ainsl, & I'A.G. de I'année derniére,
nous avons lanceé une commission de
réflexion sur le fonctionnement de la
cantine. Celle-ci a rendu son rapport
et I'a présenté au Conseil d'adminis-
tration de I'A.E.N. Elle proposait des
solutions & court et 4 long terme,
constatant que, dans I'immédiat, plu-
sieurs difficultés concrétes pouvaient
étre résolues,

|
|
MEMBRES DU CONSEIL

D’ADMINISTI%‘-/%}I‘[{}N DE L’A.P.E. — 1986-1987
Président : Pascal DORIVAL ... ........... ~.}4534 51 10
Vices-Présidents : Jacques SPORTIELLO ........ - 48 25 40 49
Pascale LEMOINE ............ 46 26 35 63

(rédactrice en chef de L’Eau Vive)
Trésoritres : Nicale DBEYE . ... ..o oo ommn 46 42 33 29
Claude ALAZARD ................ 45 07 04 16

Secrétaires : Dominigue ZUMINO
Philippe CIBOIS
Correspondants des délégués :

Niveaul :Eve PELERINS .................... 45 34 65 73
Niveau IT : Marie-Héléne MALANDRIN ...... . 4306 74 18
Niveau III : Jacques BASSOT ................. 4507 21 23

Autres membres : Emilio ASCENSIO, — -
Jacques 1:'IUlﬁ?:l-j'.:ﬂlfia e e ooy
Veéronique BOURGEOIS
Bernard EVENOT

Les membres de I'A.P.E., délégués au C.A. de ’A.E.N., sont :

Pascal DORIVAL, en tant que président de I’A.P.E., Jacques

SPORTIELLO, Pascale LEMOINE et Nicole DEYE.

La principale conclusion est que
les cuisines actuelles sont inadap-
tées aux besoins de "école et qu'il
faut construire un restaurant self-
service dés que la possibilité d'inves-
tir un million et demi de francs s'avé-
rera réaliste. L'école dispose désor-
mais d'un terrain voisin qui pourrait
accueillir ce self et est en train de
réfléchir aux moyens de financement,

En attendant, et suite au rapport,
un service de paniers repas a été mis
en place au niveau lll, de maniére
experimentale.

. Mous vous avons longuement parlé,
I'an dernier, de la réforme pédagogi-
que au niveau |. Moins actives cette
année, les commissions ont, néan-
moins, fait le point sur les mises en

-place et leur degré de réussite:
anglais, informatique, restructuration
et apprentissage de base, évaluation
et techniques d'expression.

En 1985-1986, 'A.P.E. a appuyé les
orientations de '&.E.N_, jouant un rdle
déterminant dans les décisions pri-
ses. Personne ne me tiendra rigueur si
je dis que nous avons vécu quelques
moments tendus au sein du C.A. de
I'A.E.N., cette année. Il est important
gue chacun s'exprime ouvertement et,
natureflement, ['A.P.E. défend ses
positions avec ardeur. La sensibilité
des parents, nous semble-t-il, doit &tre
constamment présente dans les gran-
des décisions de I"école : ¢'est |e sens
méme du fonctionnement démocrati-
quée de La Source,

Par ailleurs, nous avons soutenu
I'initiative des anciens éléves pour
'organisation d’une féte qui a é&té
organisée cet été. N'oublions pas que
les anciens éléves peuvent étre de
nouveaux parents.

Et I'avenir ? Tout & I'heure, Philippe
CIBOIS vous parlera d'une idée pour
organiser des cercles de qualité édu-
catifs et Jacgques BURGEAT d'un
forum sur I'orientation que nous pré-
voyons pour le mois de mars. Mous ne
sommes pas a court d'idées...

C'est ma derniére Assemblée Géné-
rale en tant que Président, car je
remets ma démission ce soir. Mes
obligations professionnelles m'ameé-
nent & partir vers un pays voisin, fort
ensoleilld, mais je pense revenir & La
Source dans guelgues années.

Je voulais ici remercier tous les
membre du bureau de I'A.P.E. de leur
travail et de leur amitié et souhaiter &
vous tous , partenaires de La Source,
une pleing réussite pour I'avenir.

CLIVE MIEVILLE
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Ecouter... Voir...

L’AVARE de Moliére dans une mise en
scéne de R. Planchon au Théftre de Moga-
dor - T&L, - 42 85 45 30.

« Planchon rend tour son sens i la
comédie désenchantée de Molidre, telle-
ment noire gue les fins heureuses y parais-
sent des « miracles » plagués. Le metteur
en scéne donne & voir comme un magicien,
un cinéaste, tout 1'univers guotidien de
certaines familles du XViissiécle.

C'est passionnant et superbe et Michel
Serrault électrise 'espace de sa présence
mi-farcesque, mi-tragique... »

Fabienne Pascand - Télérama

Les animateurs du MUSEE EN
HERBE de la Halle St-Pierre, sur les the-
mes « Architerre » | « Archisucre », gt
« Archibizarre » construisent avec les jeu-
nes architectes (dés 6 ans) du terre  terre,
du bizarre et du sucré tout I"aprés-midi.

Les mercredi, samedi, dimanche :

2 rue Ronsard, 75018,

LE CIRQUE GRUSS o4 un « autre
regard » ; ... cette année, Gruss s'est ins-
piré du théme des peintres, de Lautrec a
Picasso. Vous y verrez, outre les classi-
ques, jonglage, clowns, équilibristes et
vilos, des numéros étonnants avec des éle-
phants danseurs ou des taurcaux dressés.

Cirque Gruss, 211 av. Jean Jaurés -
Tél 1 42 45 85 85,

DANSE 3 la Maison des arts de Cré-

teil, place Salvador Allende -

Tél. : 48 99 94 S0.

« Compagnie Maguy Marin « Création »,
du 9 au 21 janvier.

Maguy Marin s'est mise 4 écoute du
corps de ses danseurs. Ces corps sont une
matiére comme la terre pour un
sculpteur...

e« Momix Dance Theater ;: ¢ Momix
Show », du 23 janvier au 4 février.

Des retrouvailles avec ces merveilleux
danseurs américains...

Ils savent tout faire, du numéro de
music-hall au pas-de-deux poétique.

AU MUSEE DES ARTS AFRI-
CAINS ET OCEANIENS, une
chouette exposition « Beaw comme wun
camion », ol 1'on peut admirer les joucts
des enfants du Congo et du Ghana, qui
savent faire des camions avec des boites de
conserve, des villes avec des morceaux de
bidons, etc, Et ensuite fabriguer des jouets
avec des matériaux de récupération dans
un atelier ouvert aux 7/14 ans.

293 av. Daumesnil, Paris 12° -

Tél ; 43 43 14 54, Jusqu’au 3 janvier.

L’EAU VIVE, le
journal
de La Source

Comité de rédaction :

Pascale Lemoing, Cathering Aflalo, Clive Mig-
ville, Annie Fowquet, Nicole Durand, Claude
Lacour,

Fabrication maguette :
Catherine Aflalo, Pascale Lemoine,

Ditfusion ;
(dile Rosinski, Fascale Lemoine, Christiane
Pars.

Photos :
‘fves Rousselet
Dessins ;

Frédérique (Grande Matl.), Christophe Jam-
mes (CE1), Gadlle Grisard [3*).
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L’EAU VIVE
11, rue Ernest-Renan
92190 Meudon
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beaucoup de parents viennent d’horizons

divers et de cultures différentes ; nous leur avons demandé
des recettes traditionnelles qui représentent pour eux Noél et

Pesprit de féte...

LES BLINIS

I kg de farine
172 [ d'eau
172 [ de lair
40 g de levure de bowlanger & délayver
dans un peu d’equ tidde

I pincée de sel

1 verre de table fd moutarde) d*huile

g faire tiédir

Meélanger comme pour une pite g
crépes tous ces ingrédients  avec
5 jaunes d'ceufs (garder les blancs),
puis laisser reposer 2 & 3 heures prés
du radiateur (ou d’une source de cha-
leur).

Attention ! Prévoyez un récipient
assez grand, afin gque lo pdte, en
levant, ne déborde pas. Au moment
de faire les blinis, montez les blancs en
neige et les ajouter d la pite délicate-
ment.

Vous trouverez une poéle a blinis
chez Habirat, par exemple.

LA TARAMA

Achetez 1 ou 2 poches d’eeufs de
cabilloud (selon la quantité désirée),
les ébouillanter rapidement afin
d’enlever la peau fucilement, Mertez-
les dans un grand bol & mixer avec un
Jus de citron; mixez, rajoutez la
créme fraiche (@ peu prés un pot
moyen), remixez. Vous pouver qussi
mellre un pey de jus d’oignon (facul-
tatif). I faut que le mélange obtenu
soit souple et onctueux. Le jus de
citron et la créme fraiche varieront en
Jonction de la quantité d’eeufs de
cabillaud et de la tarama que vous
sowhaitez obtenir.

Hecetles Boris Galitzine
parent de Marie et Dimitri, niveau [

PYANDJI (recette indienne)

Pour environ 10 beignets

d’oignon :

60 g de farine de pois-chiches et

20 g de farine de riz

fees farines peuvent étre remplacées
par :

40 g de farine de bié et

40 g de farine de riz)

une pincée de bicarbonate de soude
environ 6 cuillérées @ soupe d’eau

2 pignons coupés en lamelies

des épices :

1/2 cuill. & café de cumin en poudre
172 euill. @ ecafé de curcuma en Pot-
dre

142 cuill, & café de curry

1/2 cuill. d café de gingembre en pou-
dre ou un petit morceau de gingembre
Sfrais écrasé

sel

Dans un bol, préparez une péte lisse
avec la farine de pois-chiches, la
farine de riz, le bicarbonate, les £pi-
ces, le sel et I'eau en les mélangeant
avec les doigts ou une cuillére puis
dafoutez, en remuant, Moienon.

Dans une bassine & friture, verseg
de "huile sur une hauteurde 5 6 7 om.,
Quand huile est trés chaude, glissez
dedans 4 ou 5 cuilléres de pite. Faites
Srire les beignets en les retournant
fusqu'a ce qu’ils soient bien dorés,
puis faites-les égoutter sur des serviet-
tes en papier.

Les PYANDJIS se servent chauds
en amuse-gueule, mais ils peuvent
AUSSI GCCOMpPAgner un repas.

Sivaselvi Sarkar
mére de Mihr, niveau 11
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LE SUKI-YAKI (Japon)

Plat d’hiver traditionnel réunissant
de nombreux convives.

Sorte de fondue avec viande de
bosuf et légumes.

La cuisson se fait au moment de la
dégustation. La préparation considre &
présenter sur un large plateau toutes
sortes de légumes lavés et coupés en
lamelles :  poireaux, gros oignons,
grands champignons, germes de soja,
paté de soja blane (sorte de plaquette
épaisse blanche et fraiche que on
frouve dans les magazins d'alimenta-
tion chinois, d Paris : quartier de
Maubert-Mutualité, av. d'Ivry).

La viande : tranches larges et irés
fines de beeuf, prises dans entrecite
(plus faciles & découper quand la
viande est congelée). On présente ces
tranches sur une assiette d part.

Lorsque lon passe & table, on place
au milieu des assiettes un réchaud @
gaz plat, sur lequel on pose le plat &
Jondue. Au Japon, c'est une poéle
sans manche en fonte épaisse.

On y verse la sauce dans laguelle
chaque invité fait cuire lui-méme la
viande et les légumes. Elle se compose
d’un bol d’eau pour une tasse de sauce
sojag fmargue Japonaise
KIKKOMAN), une cuill. café de
sucre, une cuill. ou deux & café de
SAKE (alcool de riz). Lorsque bout
cette mixture, on ¥ trempe, pour ¥y
cuire @ son godt légumes er viande,
gue 'on mange soit avec du riz blanc,
Soit mélés d un ceuf cru battu dans un
bol dont dispose chague invité.

Traditionnellement, pour ne rien
perdre, quand tout o été cuit et
dégusté, on fait réchauffer lg sauce du
plat ¢ fondue, riche du jus de tous les
aliments qui y ont cuit, des nouilles de
riz, déjg cuites, et gue 'on pariage
ensuite entre les invités qui ont long-
femps attendu ce moment !

Mme Kitamura
mére de Midori, Brice et Maie, au nivean [
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WEIHNACHTSSTOLLEN
(gétean de Noél)

500 g de farine

200 g de sucre

2 peufs

! sachet de sucre vanillé

1 sachet de levure

175 g de beurre

250 g de jfromage blanc (pas irop
humide}

125 g de raisins de corinthe

125 g de raisins secs

125 g de noisette en poudre

4 gouttes d'ardme de citron

I pointe de couteau de cardamone
{épicel

I pointe de coutequ de fleur de mus-
cade

I cuillére de rhum (trés fort)

... FLASHES

PETITS SABLES
pour Noél (Suéde)

au gingembre

300 g de margarine (ou beurre)

5 dl de sucre blanc ou roux

1dl de mélasse claire [« Golden
syrup »)

2 dl d'eau

I 172 cuill, @ soupe de gingembre en
poudre

2 cuill. & soupe de cannelle en poudre
I cuill. & soupe de clous de girofle en
poudre

1 cuill. @ soupe de cardamone en pou-
dre

1 cuill. de bicarbonate de soude

900 g de farine (plus ce gu’il faut pour
étaler la pate)

Mélanger la farine et la levure,
ajouter le sucre, les épices, les ceufs et
mélanger avec un peu de farine. Ajou-
ter le beurre, sortant du frigidaire et
coupé en pelits morcequx, ensuite le
Jromage blanc, les raisins, les noiset-
tes en poudre ; mélanger le foul avec
la farine, travailler la pate, jusqu’a ce
qu’elle forme un fout. Si la péte colle,
rajouter de la farine. Former un grand
pain, assez haut, car la pate s'étale en
chauffant. Mettre dans un four pré-
chawffé ¢ 250°, laisser cuire pendani
75 mn, entre 150 ef 180°, Passer du
beurre sur le gdteau encore chaud et
saupoudrer avec du sucre glace,
quand le gdteau est refroidi.

PEUT ETRE FAIT LONGTEMPS
A L’AVANCE !

Marei Schultze
mére de Grégor, nivean I1I

Mélanger beurre, sucre et mélasse
fon peut le faire fondre, c'est plus
Sacile). Ajouter les épices, eau, bicar-
bonate el farine. Travailler o pdte
pour qu’elle soit lisse. Laisser reposer
au frais, couvert d'aluminium, une
nuit. Etaler la pate avec un rouleau @
pitisserie ; trés dure quand elle est
Jroide, elle redevient plus focile dés
gu'on g travaille. Faites des petifs
sablés aver des moules en forme de
ceeur, étoiles, sapin, etfc. (il faut rou-
ler Ia piéte plus fine que pour une
tarte).

Mettre au four & 2257 guelques
minutes. Attention, cela brille facile-
ment. Laisser refroidir quelques ins-
tants sur la plagque, avant de les enle-
ver.

Marianne Singh
mére de Nirmala et Aruna, niveau I1
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FLASHES...

Trois éléves de La Source, Anne-
Laure de Franssu et Coralie Neda
(premiéres B), Robinson Savary {termi-
nale B), doivent partir en U.R.5.5., du
21 février au 1% mars (pendant les
vacances), pour rencontrer de jeunes
cinéastes, tout d'abord 4 Leningrad,
puis ensuite & Moscou. Trois fous de
cinéma, dont nous attendrons avec
impatience les impressions, au retour
du pays de Serghei Eisenstein...

Cotisations

Sur 475 familles inscrites & I'école,
367 ont cotisé cette année (86-87) &
I'Association des parents d'éléves:
77 %.

Happy birthday

Le 17 novembre, Liliane Pivard,
Marie-Claude Jammes, Christiane
Engelbach et Marie-France de Percin
ont fété avec toute |'école réunie
« leurs 20 ans de Source o

Commissions

Yves Brunel a convogue les mem-
bres de la Comission Formation
niveau |, le lundi 24 novembre 1986, &
une réunion de travail dont I'objet a
&té: « Bulletins, évaluation, conseil
de classe» (membres de |la Comis-
sion: Yves Brunel, Anne Le Roux,
2 enseignants du niveau | et 3 parents
délégues de classe : Catherine Aflalo,
Marianne Souquet, Marieke Chovin ).

La Commission du niveau ll : « Vie
au collége » ainsi que la Commission
Formation du niveau llI qui suit le pro-
jet pédagogique des secondes/
premigres, doivent se réunir avant la
fin de Fannée.

RECTIFICATION
Mille excuses & MNicole SENON
caoublige s sur la fiste des ensei-
gnants du niveau | dans notre précé-
ent prmdeor ST o
Nicole a fait équipe pendant deux
ans avec Liliane THUILLOT en CM2,
partageant un mi-temps. Cette annge,
elle a repris (aprés le départ de Rémy
CARLIER} une classe de CM1 a plein
fempas e G
‘Liliane THUILLOT, elle, partage son
mi-temps avec Catherine BLOCK, une
nouvelle enseignante, arrivée depuls
peu & La Source.. ;
Rassurez-vous, Nicole, vous n'avez
rien d'un fantdme | 1 '
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{Lilfane THUILLOT + Catherine BLOCK}

Anna-Laure de Franssu,

}r‘# B’

cherche & faire baby-sitting, les ven-
dredis el samedis soirs, pour financer
une partie de son voyage en

U.R.5.5. ;

appelez-la  en priorité,

sinon elle ne pourra pas réaliser ce
projet qui fui tient tellement & coeur...
Tél. : 45 04 56 38, le soir.

(Frangolse DELORD) "' ;i Mrn: Iﬁiﬁgﬂm ig zg 42 49
M. AUGUST 46 26 65 45 M$§ SCHMEIDER - sup -
Mme BIETTE - sup. 47 36 BO 68 3 d
Mme JEANDAT - sup 45 34 67 65 Mme BOISSON - sup,
Mme BERCOVITZ - sup. 262077 M VIDAL-sup. 45:2673 11
Grande Maternaile
(Denis FRANCK) DELEGUES NIVEAU Ii
* Mme ALAZARD Renault 4507 04 16 Sixiéme
Mrme DEYE - sup. 46 42 33 20 {P. POINSSOT)
Mme DRUESNE - sup. $adestO=  eronique GUILLOT-
b-243034 S0URCEDS ssor1ecs
{Michéle BELEY) Ghuislaine DORIVAL-sup. 4534 51 10
Dominigue ZUMING 46 26 78 39 :
Mme DE METRAL Sixiame
PREVAUX - sup. 46 04 30 23 (). HOULON)
e Mme BOISSON 46 30 15 26

. * Marie EPIPHANI 45 34 96 31
(Simone DELIGNY) Eve PELERINS 45346573
* Marignna SOUQUET 46 76 52 90 g
Mme ROUGER - sup. 47500176 Cinquigéme

{H. ROUSSELET)

.CE1 Héléne BEAUFILS 47 710950
(Litians PIVARD)} Mme TOUVAY 39 51 63 74
* Emmanualle DRUESNE 46 45 66 19 Martine JEANNIN 45 54 43 54
Thérése GEFFROY 39 56 44 12 il
Mme VILLALBA-

VUILLEMAT - sup. 46 26 79 03 (M.-C. JAMMES)
Mme LE THOMAS - sup 46 4513 21 * Micheline BASSOT 4507 21 33
CE1 France PAGES - 45 32 5595

. Mme LECOMTE - sup. 46 56 11 61
(Sabine MICHON) Marianne SINGH - sup. 47 4194 25
Mme FRIGNET- 5
DES-PREAUX 30 55 89 47 Quatridéme (rue)
Mme BOUCHER ERSKINE 39 63 33 69 (Emmanuelie FAURE)
Mme KITAMURA - sup. 47 5055 17 * Marie-Christine GUICN 45 35 22 38
Mme JEANDAT - sup- 45346765  Marianne SOUQUET 46 26 52 90
CE2-CMA Quatridme (jardin)
(Frangoise MARTELL) N, KOURGANOFF)

me MARCUARD 454217 38
*'Viarc DE VIENNE ST8040  preETREEn 46 44 59 48
M. MAIRAT - sup. 46 44 50 11
M. MAYNADIER - sup. 45447509  Troisiéme (rus)
(Marc BRUNSWICK)
CE2-CM1
(dey CONEN, LT 75354
Catherine AFLALO 4507 18 34 &
Mme BEAUFILS 45 71 09 50 Troisiéme (jardin)
{Ch, ENGELBACH)
CM1
et aEion Ea“a'?'ne %EESSMNG i; gl 34 ES
M. TACE”ET 47 09 36 21 M.C. BOULAY sup. 34 62 31? a4
Yves AGKER 45071496  cpgli de CASTRO
Mme LEMOINE - sup. 39 46 50 76 GUERRA - $up. oS-
Mme LEGENDRE - sup. 46319096  pjcole COUTOULY - sup. B0 1917 44
PETITES ANNONCES

Axelle (4 ans) et sa mamnan (30 ans)
cherchent a partager vie fam. ds

appart. ou mais.

proche « La

Source » avec parent isolé ou couple.
Max. 3 000 F/m, charges compri-

Jes.

Ghiléne ROBBE, Tél. : 43 48 92 63.
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Seconde 1

* Christian PONSIGMON 4507 LD 34
M. CHARTIER 46 26 2919
Seconde 2 1
Catherine VIDAL 46 26 79 11
Marei SCHULTZE B9 41 26 25
Mrmea RIVALLIN 30 55 20 34
Seconde 3
Mme TOLWVAY 3951 63 74
Frangoise MARCY 45 34 45 96
Micheéle CARRIERE 45 34 B3 54
Premiére S
* Jacques BASSOT 4507 2123
M. ROEHRICH-TARTIER 4337 7262
Mme PHILIPPE 30 45 26 68
Pramiére AB
M. MADE 470901 28
Terminale AB
Mme JOURDAIMN 39 46 23 42
* Colette BURGEAT 45 34 09 30
Héléne CROLUS 4631 78 80
Terminale CD
Mme BENETTI 35951 4304
Marie-Jo AUROLUX - sup. 4578 T34
M. BAGOT 45 B2 06 63
* Parents déldgués au consell de niveau

Vends 3 cassettes « Imagine you're
english », classe de 5¢ (avec tous les
textes du manuel) : 90 F.
Tél : 46 26 35 63.




